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Die Bundner
Gastroszene i1st
dynamisch

2011

Die Gastronomieszene ist so dynamisch
wie kaum eine andere Branche. Dieses Bild
vermittelt die dritte Ausgabe des Blindner
Gastrofiihrers uGraubiinden geht ausns,
Prasentiert werden 125 empfehlenswerte
Restauramts.

Stephani

1200 GASTIS GRAURTNDEN




Die Reize zur aGravchimden ge bt avws-Yernisages im

and Hotel Krosenbol in Pontresing startete in Chur
en Plano Barwagen der Ehatischen 8zhn

Mit grosser Kelle angerichtet haben Ralph Lindenmann,
Herasusgeber des Gastroflhrers und Geschaftsflibrer der
Gourrmedia AG, und sein Chefredaktor Wolfram RMeis-
ter die Wernissage for die 3. Auflage von sGraubinden
gehl auss. Fast alles, was irgenchwie mit der (Bandner)
Gastroszene zu tun hat, hatte sich Ende Januar im Finf-
sternehotel Kronenhof in Pantresina »ur Prisentation
des neuen Blindner Gastrofihrers singefunden. Sogar
das Bindner sAuwshingeaschilds Andreas Caminada und
Farmel 1 Rennfahrer und kiinftiger Hotelier Jarno Trulli.
Das Gourmedia-Projekt «Graubinden geht auss wird
von Anfang an von GastroGraubinden unterstitzt,

5 TOPKOCHE VERWOHNEN GASTE

Im Kronenhof gabs viele kleine Kdstlichkeiten zum
sattwerden van den finf Topkdchen: Bernd schitzelha-
fer, Grand Hotel Kronenhof, Pontresing; Michel Dome,
Hotel Schwweizarhof, St Maritz; Michael Freudrich, Hotel
Walther, Pontresing und Marous Helfesriedear, Restaurant
Mezdi, SL. Moritz. Die als Gaste geladenen Kdche fanden
das Gebotene mehrheitlich als «késtlichs, cinteressants
und aspannends oder kommentierten die eine odear an
dere der insgesamt 42 kreierten Kostlichkeiten ab und
an als emachen wir bhel uns bessers._.

Mun ja, Ober den Geschmack 135t sich nicht nur unter
den Topkdchen sandern ebenso unter den Gasten strei-
ten. Wiel Hervorragendss finden werden Ausgehwillige
und Meugierige aber mit Sicherheit unter den 125 aufge
listeten und gut beschricbenen Lokalen quer durch den
ganzen Kanton Graubinden:

Raalezh Linddenmans, Herausgaber Faubwerien die Kastichkeiten: Bernd schutzelhofer
wGraubirnden geht aus: und Miss (i Bild), Michel Come, Michazl Froudrick,
Sodestschweriz Giarnn Meier. rarcus Helfesricder, Martin Gischel,

VOM ARDEZ BIS ILANZ

In Ardez |Edt Helen Ulmer in ginem stalzen, Gber 400
Jahire alten Engadinerhaus, das Duri Vital umgebaut hat,
zum «Private Dining» ins eben erdffnete «sRestorant 121s,
In Brail bitten Tamara und Daric Cadanau, ein junges,
frishliches Paar, in ikr bezauberndes Restaurant «\Wivan-
daw» —aschon lange haben wir nicht mehr an einermn solch
wihderbaren Ort zu Tisch gesessen und 5o ausgezeichnet
gegessens, schreiben die Tester und finden skein Wan-
der, denn Cadonau hat bei Rochat in Crissier, Bumann in
La Punt und Wohlfahrt in Baiersbronn gelarnts.

«GRAUBUNDEN

GEHT AUS»
Zusitzlichen Lesestoff zu den 125 gut beschricbenen
Restaurants bietet die 3. Ausgabe von «Graubiinden
geht ausw mit Beitrigen zur alpinen Kunst von Fia
Trummer und zur Ausstellung «Gaumenfreudens im
Gelben Haus in Flims. Dort sind historische Kochbii-
cher, Speisekarten aus zwei Jahrhunderten, Geschirr
und Tischdekorationen, eine veritable Hotelkliche,
eine originale Bar und 2in Weinkeller mit erlesenen
Tropfen zu geniessen. Die Ausstellung vGaumenfreu-
den» widmet sich dem Essen und Trinken in Hotels
und Restaurants.

GASTRBGRAUBENDEN 120

19




Die Biindner Gastroszene ist dynamisch

Fin frishliches Fest fO¢ Gasvonomen une Gasts () mit Gastgeber Ralph Lindsmans re).

Ein Glicksfall for St Maritz sei das neue sMezdis von
Marcus Helfesrieder, ein Schlaralfenland for Murmel-
tiere «De Fat Moanks, das neue Restaurant von Barbara
und Reto Mathis aul Corviglia. In Arosa hat die Tester
Marlin Hafeli mit seinem Weinkeller im «Wetterstabli=
dberraschl, In Klosters, so halten sie fest, lohne der auf-
stieg zum «Alpanndslis, wo Dwel Quereinsteiger erfolg-
reich wirten: Gabriella von Glasow (Kinderschmuckdesi-
gnerin aus Zirich) und Lukas Gold (Fotogral aus Berlin).

In Silvaplana haben Michasla und Martin Bauernfeind
den sSpunta Grischune im «Albanas wieder in Schuss
gebracht. In Davos gibts mit dem «Golden Dragons ein
neues, gutes chinesisches Restaurant. In Hanz wurde in

der «5tadtlibeiz» am Rosmaringdssli mit Patrick Buser ein
aus Zorich und dem Engadin bekannter Koch wisderant
deckt, Und in Schnaus hat die «Stiva Vieglias mit Tino
Zimmermann einen ambitionierten Koch bekommen,

Im grossen Interview mit dem in Pentresing lebenden
ltaliener Jarne Trulli erfabren die Leserlnnen im neuen
sGraubinden geht ause, weshalb der Formel-1-Pilot
im kommenden Frihling Hotelier im «Meierbols in
Cravos wird.

Das Durchblattern und Lesen des neuen «Graubin-
den geht auss ist wie immer anregend. Wie zuvor ist das
Magazin lesefreundlich und Ubersichtlich strukturiert,
macht Appetit auf die gastronemischen Highlights in
Graubonden, auf Neuventdeckungen, auf einen Teinen,
kulinarischen Ahend in einem der Blindner Restaurants,
Und wie immer ist nichts Aufgewsrmies dabei. Der
Hetftinhalt wurde wis jedes Jahr neu angerichlet, samtli
che Lokale wieder véllig neu getestet, unvoreingenonm -
rnen und fair bawertet.

BEZUGCSQUELLEN
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sGraubiinden geht auss gibt’s iiberall am Kiosk, im
Buchhande! oder unter www.gehtaus.ch zum Preis

won Fr. 24.50. Infos A www.gourmedia.ch

Aus erster Hana aGraubiindeas
arht puse var Liora Lillenfeld
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